
 

LUNDI 25/03 MARDI 26/03 MERCREDI 27/03 JEUDI 28/03 VENDREDI 29/03 

Macédoine mayonnaise Endives en salade  
et emmental 

Pâté de campagne Choudou en salade Taboulé bio 

Raviolis bio aux légumes Chipolatas bio Cuisse de poulet au jus  Daube Chalossaise  
à l’ancienne 

Pépite de colin meunière  

 Petits pois au jus  Ratatouille niçoise  Pennes bio demi-complète 
au beurre 

Epinards béchamel 

Carré frais bio      

Kiwi de l’Adour  Petit suisse fruité bio  
et cake marbré  

Riz au lait  Pomme bio Purée pomme fraise bio  

Les vinaigrettes sont élaborées à base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio. 

Tous les menus sont conçus par une diététicienne et sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. 
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