
 

LUNDI 18/03 MARDI 19/03 MERCREDI 20/03 JEUDI 21/03 VENDREDI 22/03 

Salade de lentilles bio  
du Gers 

Carottes râpées vinaigrette Oeuf dur mayonnaise Betteraves bio vinaigrette Duo de concombres et radis 

Roti de porc au jus Roti de bœuf et ketchup  Croq veggie au fromage Boulettes de poulet au jus Filet de colin  
sauce dugléré 

Haricots plats au jus Frites  Poêlée méridionale Chou-fleur bio béchamel Riz bio au beurre 

  Saint-Paulin     

Yaourt bio à la vanille Orange bio Kiwi de l’Adour Purée pomme cerise  Yaourt artisanal sucré 

Les vinaigrettes sont élaborées à base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio. 

Tous les menus sont conçus par une diététicienne et sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. 
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