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MENUS CRECHES GRANDS

Du 8 au 12 juin 2026

Salade de tomates

VENDREDI 12/06

LUNDI 08/06
Salade de concombres Carottes rapées Salade d’orge a la grecque Melon
vinaigrette et mozzarella
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Les vinaigrettes sont élaborées a base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio.
Tous les menus sont congus par une diététicienne et sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.

*1 : origine UE *2 : origine non-UE
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