
 

LUNDI 29/04 MARDI 30/04 MERCREDI 01/05 JEUDI 02/05 VENDREDI 03/05 

Salade tortis bio  
aux petits légumes 

Radis long et beurre  
 
 
 
 
 
 
 

 
 

FERIE 

Choudou en salade Taboulé bio 

Boulettes de poulet au jus  Rôti de porc au jus Emincés poulet au jus Pépite de hoki meunière 

Haricot beurre fondant Purée Boulgour bio au beurre Epinards béchamel 

Edam Camembert  Mimolette 

Orange bio Purée pomme bio Poire au sirop Kiwi de l’Adour 

Yaourt bio à la vanille   Yaourt artisanal sucré 

MENUS CRÈCHES GRANDS 
du 29 avril au 3 mai 2024 

 

Les vinaigrettes sont élaborées à base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio. 

Tous les menus sont conçus par une diététicienne et sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. 
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