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MACS

Péle Culinaire

LUNDI 25/03

MENUS CRECHES GRANDS

du 25 au 29 mars 2024

Choudou en salade

Macédoine mayonnaise

Endives en salade
et emmental

Paté de campagne

VENDREDI 29/03

Taboulé bio

Escalope hachée de veau

Chipolatas bio

Daube Chalossaise
a I'ancienne

Pépite de colin meuniére

au jus
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Ratatouille nicoise Pennes bio demi-compléete Epinards béchamel

Haricots beurre

Petits pois au jus

au beurre

Carré frais bio g Pomme bio P Yaourt aux fruits Mimolette
Purée pomme fraise bio Petits suisses fruités bio Riz au lait - Purée pomme fraise bio
48] et moelleux nature bio i =

Godter
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Flan vanille nappé
au caramel bio

Les vinaigrettes sont élaborées a base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio.
Tous les menus sont congus par une diététicienne et sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements
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