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MACS

Péle Culinaire

MENUS CRECHES BEBES

du 25 au 29 mars 2024

Boeuf bouilli nature

VENDREDI 29/03

LUNDI 25/03
Escalope hachée de veau R6ti de porc nature Emincés de poulet nature Duo de poisson nature
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Purée d’épinards

Purée de haricots beurre

Purée de courgettes
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Purée pomme abricot Purée pomme fraise

Purée pomme coing
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Purée de pomme

Purée pomme ananas
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Fromage blanc nature
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Yaourt nature

Petits suisses natures

Yaourt artisanal nature

Fromage blanc nature
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Tous les menus sont congus par une diététicienne et sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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