
 

LUNDI 02/03 MARDI 03/03 MERCREDI 04/03 JEUDI 05/03 VENDREDI 06/03 

Salade de la Beauce Salade d’endives  
à l’emmental 

Choudou en salade Salade de pommes de terre  Salade mexicaine 

Chipolata de porc  
IGP Sud-Ouest 

Rôti de bœuf et ketchup Boulettes sarrasin lentilles 
sauce champignons 

Filet de hoki MSC nature Pilons de poulet jaune  
du  Sud-Ouest 

Carottes parisiennes Frites Riz bio IGP Camargue  Épinards béchamel Haricots verts bio au beurre 

     

Flan à la vanille nappé au 
caramel bio 

Yaourt bio au sucre de canne Orange bio Banane Yaourt artisanal HVE  
à la vanille 

Les vinaigrettes sont élaborées à base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio. 

Tous les menus sont conçus par une diététicienne et sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. 

1 : origine UE 

Pôle Culinaire de MACS – 199 rue du courant d’Huchet – 40230 SAINT GEOURS DE MAREMNE - Tel : 05 58 42 49 69 - Mail : poleculinaire@cc-macs.org 

MENUS SCOLAIRES 
du 02 au 06 mars 2026 

 


